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Baccalà mantecato, cavolo nero, prugne arrotolate con
pancetta e sugo alla cacciatora

Crocchette di fagioli di Atina
Insalata di puntarelle e acciughe con salsa gribiche

Polentina con verza Sorana, Mortadella
Noce e lumache (optional)

Agnolotti di toma di Bartolomucci
Ragù di spuntatura e cardi alla parmigiana

Stracotta di Manzo al Cabernet di Atina
Verdurine Autunnali con castagne

Torta di cioccolato, ciliegie della montagna e pistacchio

Petits Fours

€ 53,00 a persona (bevande escluse) 

Se avete domande su allergie o intolleranze alimentari, non esitate a parlare
con un membro del nostro team. Per ulteriori informazioni, possiamo fornire un elenco di tutti gli ingredienti e 

una tabella delle allergie per ogni piatto che serviamo.



selezione di vini per accompagnare il menu

Brut Rosé 
Metodo Classico, Chardonnay & Pinot Noir,  

Pojer e Sandri, valle di Cembra, Trentino

‘et zerodiciotto’
2020, 

Pinot Noir, Iuri e Arma, Casalvieri, Valle di Comino

Pinot Grigio 
2020, Garlidier, valle di Isarco, Alto Adige 

Marcon
2019, Cabernet D’Atina Riserva, Masseria Barone, Atina, Valle di Comino

Bukkuram
Sole D’agosto, passito di Pantelleria, Marco Di Bartoli

DEGUSTAZIONE VINI
€23.00 euro a persona 
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