


Natale dalle Montagne, boschi, colline e pianure di Picinisco

Dalle montagne, dai boschi e delle pianure
Selezione di canape al sapore del nostro territorio
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Noce fermentata
Filetto di manzo leggermente curato, remolada di barbabietola e noce fermentata

Verdurine del mercato di Atina
Vellutata di topinambur e pere
Verdurine invernali e mortadella
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Sagne di crusca
Sagne fatte in casa con patate, verza e tomino di Picinisco
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Manzo di macelleria locale
Fagotto di brasato di manzo cotto nel cabernet di Atina, pure di cavolfiore
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Il dessert
Parfait al cioccolato e lampone

Petit Fours Natalizi

Menu degustazione 65€ a persona (bevande escluse)

ALLERGENI
Se avete domande su allergie o intolleranze alimentari, non esitate a parlare con un membro del nostro team. Per ulteriori
informazioni, possiamo fornire un elenco di tutti gli ingredienti e una tabella delle allergie per ogni piatto che serviamo.



SELEZIONE DI VINI PER ACCOMPAGNARE IL MENU

‘Pinot Coupage Extra Brut’
2015, Glera, Pinot Nero, Bortolotti, Valdobbiadene

‘Etman’
2021, Carricante e Cataratto, Etna Bianco, Etna

‘Santosano’
2021, Masseria Starnali, Aglianico & Piedirosso, Roccamonfina

‘Rosso Di Montepulciano’

2021, Sangiovese & Canaiolo Nero, Poderi Sanguineto, Siena

DEGUSTAZIONE
€35,00 a persona
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PICINISCO

www.villainglese.com
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